
Lass Dich
verNARZTen!



Durch die achtsame Vergärung 
der Früchte entstehen neue 
Aromastoffe, wodurch der 

Geschmack von Fruchtweinen 
gegenüber Likören weitaus 
vielschich�ger ist.

Was sind Fruchtweine?

Mit Fruchtweinen ist man nicht 
auf eine Sorte beschränkt und 
v e r w e n d e t  d i e  g e s a m t e 
aroma�sche Vielfalt  al ler 
Obstsorten.

Der Alkoholgehalt der von uns 
produzierten Fruchtweine liegt 
im Bereich von ca. 11-13 % vol.

A u c h  a l s  O b s t w e i n e 
b e z e i c h n e t ,  w e r d e n 
Fruchtweine wie Traubenweine 
produziert. Alkohol entsteht 
durch  d ie  Vergärung  der 
verwendeten Fruchtsorte mit 
Hefe und Zucker. Es wird weder 

Alkohol beigesetzt, noch findet 
eine Des�lla�on sta�. 

F r u c h t w e i n e  s i n d  e i n e 
abwechslungsreiche, wohl-
schmeckende und besondere 
Spezialität, darüber hinaus 
b i ete n  s i e  s i c h  i d e a l  a l s 
Geschenk an.

EINZIGARTIGES.
BESONDERES.

GESCHENK.



V i e l f ä l � g e 
G e s c h e n k -
b o x e n  u n d 
Probiersets 
ergänzen das 
Sor�ment.

Wir probieren immer wieder 
etwas Neues aus. Seit einiger 
Zeit bieten wir auch trockene 
F r u c h t w e i n e  u n d  O b s t -
perlweine an.

Zum Betrieb    

Fruchtweine Narzt wurde von 
Christoph Narzt im Jahr 2011 
gegründet. Der obligatorische 
P fl a u m e nwe i n  i m  C h i n a -
restaurant ha�e ursprünglich 
se in  Interesse  an d iesen 

speziellen Weinen geweckt. 
Mi�lerweile können wir ein in 
Ö s t e r r e i c h  e i n z i g a r � g e s 
S o r � m e n t  v o n  ü b e r  e i n 

Dutzend verschiedenen Frucht-
weinen anbieten.
Unsere Weine werden meist als 
halbtrockener Dessertwein 
ausgebaut und reifen ca. 1 Jahr, 
bevor sie abgefüllt werden.

Sprudeliges Geschenk?
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